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PP U R OU R O
L A C E RL A C E R

UN GIRO COSMOPOLITA A LA 

TRADICIONAL COCINA MEXICANA

 



49MEXICOINFORMAMEXICOINFORMA48

PURO PLACER / 30  de Junio de 2026

Sofía Castellanos 
Ciudad de México, 1992

Artista, muralista e ilustradora, es egresada de 
diseño gráfico por la Universidad Iberoamerica-
na. Se especializó en técnica de lápiz oriental en 
el Centro Cultural Michiko, seguida de un curso 
intensivo de Fine art history, painting and drawing 
en la Academia de Arte de Florencia. 

Ha colaborado con marcas como Chanel, 
Mercedes-Benz, Levi’s y Nike. Fue comisiona-
da por la Embajada de México en Tailandia para 
crear una pieza para el Bangkok’s Creative Dis-
trict y recientemente participó en un proyecto con 
Naciones Unidas y Central de Muros para inter-
venir la Central de Abastos.

Francesco Pinzón 
Ciudad de México, 1983

Es muralista y artista visual internacional, 
egresado de Diseño Industrial. Aprendió a 
fusionar realismo, pop y técnicas de ilustración 
tras tomar clases de dibujo, pintura y escultura 
en The Art Students League of New York.
Su mensaje es proyectar amor respeto por 
la naturaleza, las tradiciones, sentimientos y 
elementos de la cultura mexicana. Sus murales 
de gran formato se han levantado en Barcelona 
y Nueva York, incluso en el museo Soumaya de 
la Ciudad de México. Recientemente trabajó con 
la ONU para transformar el mercado más grande 
del Latinoamérica en la galería de arte urbano al 
aire libre más grande del mundo. 
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Cocolvú 
Ciudad de México, 1981 

Se especializó en Diseño Gráfico en Halifax, Nueva 
Escocia, así como en Materiales, Técnicas y Proce-
dimientos Pictóricos en la Escuela Massana de Arte 
y, en Ilustración, en la Escuela Eina, en Barcelona. 

La curiosidad no la ha matado, por el contrario, 
asegura que esa cualidad es la que le inyecta dina-
mismo para unir universos y tiempos disímbolos. 
Su obra se ha expuesto en Berlín, Galicia, Barce-
lona, Yokohama, Puerto Rico y Aruba, así como en 
el Museo Franz Mayer y el Museo del Mezcal y del 
Tequila en la Ciudad de México. 
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El restaurante La Piedra recoge los 
mejores platillos de toda la Repúbli-
ca Mexicana, con especialidades ela-

boradas artesanalmente usando los mejores 
ingredientes y procesos culinarios.

El restaurante es cómodo, elegante y 
seguro, con la música perfecta para cada 
momento del día, transmitimos los mas 
importantes eventos deportivos.

Servimos cortes de carne calidad Prime y 
High Choice, pescados y mariscos siempre 
suculentos y frescos, deliciosas salsas pican-
tes, tortillas recién hechas a mano de maíz 
y harina, sopas y cazuelas con sabores can-
tineros, postres tradicionales y evolutivos.

Todos los platillos se preparan en nuestra 
cocina, no utilizamos productos procesados 
sólo usamos ingredientes frescos.

Nuestro bar cuenta con gran variedad 
de destilados.Prueba la coctelería de autor, 
y déjate consentir por nuestros mixólogos.

Estamos ubicados en el corazón de 
Polanco en la Ciudad de México, sobre 
avenida Masaryk, cuenta con una terraza 
techada con grandes ventanales. El sonido 
se puede personalizar en cada mesa, para 
escuchar la música o bien la narración de 
algún partido deportivo que se transmita en 
nuestras pantallas.

La Piedra es un restaurante y bar con 
ambiente elegante y sofisticado, una evolu-
ción a las cantinas tradicionales. 

En el restaurante La Piedra todo gira 
alrededor de la deliciosa cocina Mexicana.

 Como es habitual en una buena can-
tina, ofrece distintos ambientes a lo largo 
del día: a la hora de la comida hay tríos o 
mariachi, mientras que en las noches –de 
jueves a sábado– estarán los DJ poniendo, 
principalmente, house. La gente que verás 
aquí son vecinos de Polanco y muchos via-
jeros extranjeros que duermen en los hote-
les de la zona.


