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UBICACION
Goldsmith 66, Polanco, Polanco III Secc, Miguel 
Hidalgo, 11550 Ciudad de México, CDMX

Directamente desde Miami, y bajo la 
batuta del chef Michael Lewis, este 
restaurante de inspiración asiática 

y cocina a la leña cuenta con un menú de 
platillos variado y se centra en un servicio 
profesional, pero relajado y un compromiso 
con las prácticas verdes.

El menú de platillos del chef Lewis 
está influenciado por años de viajes por el 
mundo e inspirado en el Yakiniku japonés 
y coreano (carne a la parrilla). Los plati-
llos son sencillos y están diseñados para ser 
compartidos.

Los aficionados a la barbecue detectarán 
la presencia de algunos elementos de la bar-
bacoa típica del sur de EE.UU., entre ellos 
la técnica tradicional del fuego suave y len-
to.

Hay una lista de cócteles, que van des-
de los tradicionales hasta los aderezos con 
toques asiáticos. El espacio ha sido diseñado 
con hormigón en bruto, piezas de arte local 
y elementos de madera y metal.

Sin duda, el protagonista es su menú 
pues ofrece platos asiáticos de distintos paí-
ses como Corea, Japón, Tailandia o Chi-
na que incluyen desde pescados crudos o 
cocidos, carnes y verduras hasta algunos 
mariscos...¿su must? Cualquier platillo ahu-
mado que esté cocinado en su horno de 
leña.

L a 
comi-
da es la 
estrella de 
la casa. La 
cocina es asiá-
tica y para cual-
quier ocasión, la idea es que las 
personas vengan por su cuenta, a una jun-
ta de negocios, en pareja o con la familia. 
Además, creo que el diseño del restaurante 
es muy interesante, incorporamos muchos 
ingredientes naturales, algo que crea un 
ambiente casual en el que puedes venir y 
relajarte.

Ofrece platos de diferentes partes del 
mundo, no es un restaurante de fusión, tie-
ne algunos platillos japoneses, coreanos, 
chinos, tailandeses, etc,. Además, un hor-
no de leña, ahí cocinan costillas, pechugas, 
pulpo, entre otros platillos que obtienen un 
sabor ahumado, la madera le da a la comida 
un sabor maravilloso.

Su propuesta gastronómica es para todos, 
para aquellos que aman los cortes, para los 
que les gustan las pescados crudos e incluso 
para quienes aman los vegetales.

LA COMIDA ES LA 
ESTRELLA DE LA CASA


