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UEVO CONCEPTO GASTRONOMICO
DE FUSION EN COMIDA MEX-TAI.N

UBICACION
Av. ESCENICA S/N, FRACC. GLOMAR, 39887

 ACAPULCO DE JUAREZ, GRO

El Restaurante Zibu rescata la 
historia que Acapulco tuvo en 
el aporte de las especias a la 

gastronomía México y la lleva un paso 
mas allá, haciendo nuevos platillos 
fusionados con ingredientes asiáticos 
traídos especialmente para confeccio-
nar el menú del restaurante y crear la 
Comida Mextai.

Zibu rescata la época en que el 
navío proveniente de Asia, Galeón de 
Manila, llegaba con lo mejor de aque-
llas tierras, incluidas especies típi-
cas de ese continente. Combinándo-
las con los clásicos platillos de México, 
crea esta cocina fusión Mex-Tai que te 
ofrecerá sabores, texturas y aromas de 
una forma muy original.

El Restaurante Zibu es uno de los 
mejores lugares para comer, desayunar 
y cenar en Acapulco.

El Restaurante Zibu, rescata la his-
toria que Acapulco tuvo en el apor-
te de las especias a la gastronomía 
mexicana y la lleva un paso mas allá, 
haciendo nuevos platillos fusionados 

con ingredientes asiáticos traídos espe-
cialmente para confeccionar el menú del 
restaurante y hacer memoria y tributo 
de toda aquella gente que contribuyó al 
intercambio de sabores de dos mundos 
que hoy se fusionan para crear uno solo, 
la cocina: “Mex-Tai”.

ZIBU: Representa la primera isla de 
oriente dónde se funda la ciudad que 
sería el punto clave del intercambio de 
sabores entre Asia y México a través del 
Galeón de Manila. Acapulco era el centro 
de comercio que recibía este navío car-
gado de ricos tesoros como: sedas, por-
celanas, joyas y las tan preciadas especias 
que complementaban la cocina gourmet 
de aquellos tiempos.

Cuenta con una espectacular vista a la 
bahía de Puerto Marqués. Ubicado en la 
carretera Escénica Acapulco.

 FUSION DE LO MEJOR
DE DOS GRANDES CULTURAS

Hemos escogido los mejores plati-
llos que ofrecen las extraordinarias com-

binaciones de sabores que imagina 
la cocina de Tailandia y los hemos 
fusionado con la alta gastronomía 
mexicana para crear un nuevo con-
cepto gastronómico de fusión: la 
comida Mex-Tai.

 La comida Mex-Tai tiene el atre-
vimiento de mezclar lo picante. lo 
ácido, lo dulce, lo salado y lo amar-
go; con resultados que sorprenden al 
estallar en el paladar. Todos los ingre-


