-----
'

CUANDO LA CENA SE
CONVIERTE EN ESPECTACULO

»



PURQO PLACER / 31 de Marzo de 2026

AGENCIA/ MEXICOINFORMA

alta cocina convive con conceptos cada vez mds sensoria-

les, Villa Azur logré posicionarse como algo mds que un res-
taurante: una experiencia disefada para estimular tanto el paladar
como la escena social. Inspirado en la sofisticacién de la Riviera
Francesa, este espacio apostd por un formato hibrido entre fine
dining y lounge nocturno, donde la velada evoluciona conforme
avanza la noche.

Desde su entrada, el lugar imponia un aire cosmopolita. La ilu-
minacién tenue, los detalles en tonos azules y dorados, y una cura-
durfa musical que transitaba de lo elegante a lo vibrante, marca-
ban el ritmo de una experiencia que buscaba emular destinos como
Mbénaco o Saint-Tropez. Aqui, la comida no era el tnico protago-
nista: el ambiente jugaba un papel central.

En la cocina, la propuesta giraba en torno a influencias medite-
rrdneas y francesas, con una carta que privilegiaba mariscos, cortes
finos y pastas de autor. La ejecucién, en términos generales, destaca-
ba por su presentacion cuidada y una técnica sélida, aunque algunas
voces criticas sefialaban que el enfoque visual y social podia, en oca-
siones, eclipsar la profundidad gastronémica. Las porciones, acor-
des al estdndar gourmet, respondian mds a una légica de experien-
cia que de abundancia.

El servicio, alineado con el nivel del lugar, mantenfa un estdn-
dar profesional, aunque en horarios de alta demanda podia perder
fluidez. No obstante, la atencién al detalle y la oferta de mixologia
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y vinos reforzaban la percepcién de exclusi-
vidad.

Mis alld de sus virtudes y dreas de opor-
tunidad, Villa Azur representd una tendencia
clara en la escena restaurantera contemporé-
nea: la transformacién del acto de cenar en
un evento social integral. Un espacio donde
la gastronomia dialoga con la musica, el dise-
fio y la interaccidn, respondiendo a un publi-
co que busca tanto sabores como momentos
memorables.

Hoy, con reportes que apuntan a su cierre
en la Ciudad de México, queda como refe-
rencia de una etapa en la que la capital con-
solidé su apetito por conceptos internacio-
nales que combinan lujo, entretenimiento y
alta cocina en un mismo lugar.
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